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麵包・湯

BREAD
&SOUP

佛卡夏佐聖女小番茄，酥軟
口感果香濃郁，人氣香蒜奶
酥麵包，鹹甜交織，是
Bellini必點的明星商品。

沙拉
SALAD

特選橄欖油調製醬汁，每一
道沙拉都有滿滿的鮮蔬，舖
上各式配料的鮮蔬沙拉新鮮
看得見，營養豐富又均衡。

Bell ini經典凱薩沙拉 340
Bellini Style Caesar Salad with Anchovy, Garlic & Padano Cheese

香煎厚片培根、黑胡椒、帕達諾乾酪、特調凱薩醬汁

＊西班牙、台灣豬肉

煙燻鴨胸陳年黑醋沙拉 360
Smoked Duck Breast Salad, Balsamico Dressing

煙燻鴨胸、香吉士、炭烤甜椒、櫛瓜、水煮蛋、核桃、
蔓越莓乾、帕達諾乾酪、陳年黑醋醬汁

＊此產品含有堅果

煙燻鮭魚鮮蔬和風沙拉 360
Smoked Salmon Salad, Soy Dressing

煙燻鮭魚、炭烤甜椒、櫛瓜、水煮蛋、酸奶油、酸豆、
日式和風醬汁

綜合季節鮮果優格沙拉 340
Seasonal Fruits Salad, Yogurt Mayonnaise Dressing

嚴選季節鮮果、核桃、蔓越莓乾、蜂蜜、義大利油醋醬、
優格醬汁

＊此產品含有堅果

超人氣香蒜奶酥麵包 140
Garlic Bread

法國麵包、香蒜奶酥醬

主廚特選湯品 130
Soup of The Day

＊請詢問您的服務人員

義式番茄野菜培根湯 130
Italian Mixed Vegetable & Bacon 
Soup

老母雞高湯、培根、精燉時蔬、番茄

＊西班牙、台灣豬肉

＊圖片僅供參考，請依實品為準，所有餐點均加收10%服務費＊圖片僅供參考，請依實品為準，所有餐點均加收10%服務費

義式佛卡夏 (原味 /蜂蜜茄丁) 80/120
Focaccia ( Plain / with Chopped Fresh Tomatoes )

香料麵包、巴西米格醋釀聖女小番茄



香焗雞肉黑松露奶油起司盅 320
Gratin, Chicken, Mixed Mushroom, Zucchini, Egg, 
Black Truffle

雞肉、綜合菇、櫛瓜、水煮蛋、瑪茲瑞拉起司、特調黑松露醬汁

酥炸薯條佐松露醬 200
French Fries, Truffle Sauce, Ketchup

酥脆口感、特調松露沾醬、番茄醬、帕達諾乾酪

和風照燒烤雞腿鮮蔬 300
Grilled Chicken, Vegetable, Teriyaki Sauce

雞腿肉、甜椒、鳳梨、杏鮑菇、玉米、照燒風味

香酥唐揚雞翅佐辣茄汁 280
Deep-fried Chicken Wings with Spicy Tomato 
Sauce

人氣酥炸雞翅、辣茄汁醬、優格塔塔醬

開胃菜
APPET IZER

有經典、有創意，每一道都
值得品嘗，也可搭配小酒，
為您的餐時揭開歡樂序曲，
快詢問服務人員為您推薦。

馬德里香料燉牛肚 280
Callos a la Madrileña, Mushrooms, Paprika

牛肚、培根、番茄、青椒、杏鮑菇、紅椒粉、帕達諾乾酪

＊澳洲、紐西蘭牛肉

＊西班牙、台灣豬肉

蒜香辣炒野菇時蔬鮮蝦 300
Sauteed Shrimp, Mixed Mushroom, Brussels 
Sprout, Garlic & Chili

嚴選白蝦、綜合菇、蒜頭辣椒、抱子甘藍

凱茵風香辣酥炸軟絲 300
Crispy Fried Squid, Cajun Spices

酥香軟絲、綜合凱茵香料、優格塔塔醬

＊圖片僅供參考，請依實品為準，所有餐點均加收10%服務費＊圖片僅供參考，請依實品為準，所有餐點均加收10%服務費

鄉村辣味牛肉醬口袋餅 280
Pita, Spicy Meat Sauce, Jalapeño, Sour Cream, 
Walnut

辣味牛肉醬、墨西哥辣椒、茄丁、酸奶油、核桃、皮塔餅

＊澳洲、美國牛肉

＊此產品含有堅果



義大利麵
PASTA

特選橄欖油搭配日式、義
式醬汁及自製高湯、麵煮�
分半口感Q彈，每一份現
點現做，為您呈現東京風
義大利麵。

60刷爆量起司鐵鍋漢堡排拿波里麵 450
US Beef Burger Steak, Bacon, Bell Pepper, Napolitan Flavor, Padano Cheese

新鮮手作純牛肉漢堡排，絕佳製作比例，義大利麵採日式拿波里風味呈現，
桌邊60刷的義大利帕達諾起司花，濃郁起司香氣，整體結合的視覺和味覺都是驚艷

＊美國、日本牛肉

Al Dente(義式彈牙)，就是要讓您享受杜蘭小麥香氣及特級初榨橄欖油的珍貴

如果需要煮軟，可告知您的服務人員

義 大 利 麵 美 味 的 秘 訣

BBQ豬肋排培根番茄麵 340
Spaghetti, Gril led Spare Ribs, Bacon, Onion

香烤豬肋排、綜合凱茵香料、培根、洋蔥、帕達諾乾酪

＊西班牙、台灣豬肉

東京風蒜辣牛蒡雞肉麵 280
Spaghetti, " Kinpira Gobo ", Chili Peppers, 
Garlic & Chicken

雞肉絲、辣椒、白芝麻、綜合菇、酥炸牛蒡、青蔥絲

香辣完熟番茄鮮蝦麵 320
Spaghetti, Shrimps, Spicy Tomato Sauce

草蝦、白蝦、綠櫛瓜、辣味番茄醬汁

＊圖片僅供參考，請依實品為準，所有餐點均加收10%服務費＊圖片僅供參考，請依實品為準，所有餐點均加收10%服務費



焗烤肉醬千層麵 380
Lasagna, Mozzarella Cheese, 
Meat Sauce

瑪茲瑞拉起司、牛肉醬、奶油白醬

＊澳洲、美國牛肉

P A S T A

燻鮭野菇曙光醬起司麵 320
Spaghetti, Smoked Salmon, Tuna & Mixed 
Mushroom, Creamy Tomato Sauce

煙燻鮭魚、鮪魚、綜合菇、綠櫛瓜、白酒、奶油番茄醬

羅勒鮮蝦野菇奶油起司麵 300
Spaghetti, Shrimps & Mixed Mushrooms, Basil 
Pesto Sauce

白蝦、綜合菇、松子、白酒、羅勒青醬、帕達諾乾酪

＊此產品含有堅果

溫泉蛋肉醬起司麵 280
Spaghetti, Soft-boiled Egg, Meat Sauce

特製牛肉醬、半熟溫泉蛋、帕達諾乾酪

＊澳洲、美國牛肉

職人風奶油蛋黃培根麵 280
Spaghetti Carbonara

香酥培根、黑胡椒、蛋黃起司醬

＊西班牙、台灣豬肉

和風柚子軟絲明太子麵 280
Spaghetti, “yuzu Mentaiko", Squid & Pea 
Sprouts

軟絲、小豆苗、柚子胡椒、海苔絲、奶油明太子醬

奶油起司特調日本進口明太子，Q彈軟絲，小豆苗
與柚子胡椒清新香氣，歷久不衰人氣商品

漁夫風綜合海鮮番茄麵 360
Spaghetti, Mixed Seafood, Tomato Sauce

白蝦、軟絲、淡菜、蛤蜊、迷迭香、白酒

茄丁軟絲圈墨魚汁麵 350
Spaghetti, Squid, Squid-ink Sauce

軟絲、聖女小番茄、白酒、墨魚醬汁

使用大量洋蔥拌炒墨魚汁，讓墨魚香氣更加明顯，
搭配高湯及番茄醬汁，不要再管吃完嘴巴會不會黑黑，
好吃比較重要啦 !

蔥香蒜味淡菜蛤蜊麵 280
Spaghetti, Clam, Mussel, Garlic & Chili

蛤蜊、淡菜、大蒜、辣椒粉、白酒、青蔥絲

＊圖片僅供參考，請依實品為準，所有餐點均加收10%服務費＊圖片僅供參考，請依實品為準，所有餐點均加收10%服務費



手桿麵皮以���度高溫烘
烤，羅馬式的風味，薄皮
酥脆，展現食材與醬汁的
絕妙口感，不單單只是吃
到麵皮而已。

折or捲起來吃
Roll ing! Folding Up! Eat It!

體驗最道地的比薩吃法！

搭配完美手勢與聲音
Say “Muah” !

義大利人對美味的極致表現！

淋上特製辣油提味
Dressing with Spicy Olive Oil

精選辛香料與橄欖油，獨家低溫焙製

瑪格麗特番茄起司比薩 350
Tomato Sauce, Mozzarella Cheese, Tomato & Basil

傳統番茄沙司、義大利瑪茲瑞拉起司、聖女小番茄

比薩
P I Z Z A

明太子軟絲鮪魚起司比薩 400
Mentaiko Sauce, Squid & Tuna

明太子醬、軟絲、鮪魚、小豆苗、瑞士起司、海苔絲

風乾火腿主廚總匯比薩 420
Tomato Sauce, Smoked Ham, 
Mushroom, Red Pepper, Soft-boiled Egg

番茄沙司、風乾火腿、綜合野菇、紅椒、
半熟溫泉蛋、芝麻葉

＊西班牙豬肉

香烤牛肉蒜辣起司比薩 460
Tomato Sauce, Grilled Beef, Mozzarella, Garlic & Chili

番茄沙司、炭烤牛肉片、蒜片、辣椒、聖女小番茄、
瑪茲瑞拉起司

＊美國牛肉

＊圖片僅供參考，請依實品為準，所有餐點均加收10%服務費＊圖片僅供參考，請依實品為準，所有餐點均加收10%服務費

B e l l i n i 比 薩 這 樣 吃

每 日 限 量



水果棉花糖起司比薩 250
Fresh Fruits, Marshmallow, Honey, Vanilla Custard 
& Cheese

季節水果、棉花糖、香草奶油、蜂蜜、綜合起司

卡布奇諾咖啡起司比薩 250
Whipped Cream, Espresso & Mascarpone Cheese

義式濃縮咖啡、卡魯哇香甜酒、馬斯卡邦起司、堅果、鮮奶油

＊此產品含有堅果

BBQ醬雞肉鳳梨起司比薩 400
B.B.Q. Sauce, Gril led Chicken & Pineapple

特調BBQ沙司、炭烤雞腿肉、鳳梨、紅洋蔥、青蔥

羅勒青醬鮮蝦野菇起司比薩 400
Basil Pesto Sauce, Shrimps, Mixed Mushrooms

自製羅勒青醬、嚴選白蝦、綜合菇、綜合起司

＊此產品含有堅果

甜點比薩 Dessert  Pizza

P I Z Z A

特選雙拼比薩 420
Pizza Half & Half 
(Choose 2 of any under $400 Favorite Pizza)

(任選兩款400元以下比薩，做為雙拼口味)

和風乾咖哩起司鐵鍋飯 360
Dry Curry, Bell Pepper, Onion, Bechamel,
Turmeric Rice

香炒豬肉咖哩醬、彩椒、洋蔥、奶油白醬、薑黃飯

＊台灣豬肉

西班牙式海鮮起司鐵鍋飯 380
Paella, Mixed Seafood, Bell Pepper, Cheese, 
Turmeric Rice

白蝦、軟絲、蛤蜊、淡菜、絲絨起司、彩椒、薑黃飯

照燒醬烤雞野菇起司燉飯 340
Risotto, Teriyaki Gril led Chicken, Mixed 
Mushroom & Soft-boiled Egg

雞腿肉、半熟溫泉蛋、帕達諾乾酪、綜合菇醬

燉飯
RISOTTO

採用越光米，道地燉煮起司
飯，鐵鍋呈現不同的料理口
感，和風洋食的好選擇。

＊圖片僅供參考，請依實品為準，所有餐點均加收10%服務費＊圖片僅供參考，請依實品為準，所有餐點均加收10%服務費

經典四種起司比薩 360
4 Kinds of Cheese (Mozzarella, Gorgonzola, 
Mascarpone, Padano)

瑪茲瑞拉起司、藍紋起司、馬斯卡邦起司、帕達諾乾酪



完美的梅納反應，展現牛
排肉汁香氣與鮮嫩，手作
漢堡排更是人氣商品，豬
肋排令人吮指回味，千萬
別放過他。

鮮酪梨熱熔起司漢堡排 650
Handmade Beef Burger Steak, Avocado,
Melted Cheese, focaccia

採用美國100%純牛肉，肥瘦比例最佳口感，三種起司奶油醬，
搭配酪梨、佛卡夏麵包，東京暢銷人氣商品

＊美國、日本牛肉

人氣魔鬼風香料烤半雞 650
Devil Style Spiced Roasted Chicken

外酥內嫩的人氣烤雞，特調香辛粉，去骨後，更能大快朵頤，
佐辣味番茄沾醬

和風BBQ醬烤豬肋排 750
Grilled Spare Ribs with Barbecue Sauce

爐烤優質豬肋排，日籍主廚獨家配方BBQ醬，肉質鮮嫩，
酸甜平衡，享用肋排的另一種滋味，製作為維持品質，
採用肥瘦均勻特選肋排，一份肋排數約為5~6根

＊台灣豬肉

主菜

MAIN
COURSE

＊圖片僅供參考，請依實品為準，所有餐點均加收10%服務費＊圖片僅供參考，請依實品為準，所有餐點均加收10%服務費

炭烤美國翼板牛排 (300g) 850
Grilled USDA Top Blade Steak 300g

肩胛部位精選上等翼板，高溫炭烤，搭配季節時蔬，
軟嫩中帶有嚼勁及口感，並以溫熱瓷盤保留獨特香氣

 油花分布 ★

 軟 嫩 度 ★★★

炭烤美國肋眼牛排 (300g) 1050
Grilled US Angus Rib Eye Steak 300g

精選肋眼部位，帶有部分油花及嫩筋，炭烤後香氣口感十足，
搭配季節時蔬，有籽第戎芥末醬與海鹽引出甜味

 油花分布 ★★★

 軟 嫩 度 ★★★★★

奶香白醬香煎鮭魚排 750
Pan Fried Salmon Steak with Bechamel Sauce 

煎烤鮭魚排搭配酸豆鯷魚白醬，小番茄、季節時蔬，
給你滿滿健康及元氣



③ 香草慕斯蘋果塔 180
Vanilla Cream Apple Tart Topped with
Vanilla Mousse

紅糖蘋果泥、奶香蛋黃香草慕斯、香草塔皮

② 糖漬栗子泡芙塔 180
Vanilla Chestnut Tart

糖漬栗子、栗子泥泡芙、鮮奶油、巧克力碎片、香草塔皮

＊此產品含有堅果

① 義式皇家奶酪聖帽子 200
Zuccotto Sponge Cake with Chocolate Chips

巧克力脆片、綜合果仁、白蘭地、蛋黃酪

＊此產品含有堅果

④  義式經典香濃巧克力 220
Double Chocolate Fudge Cake with Nuts

嚴選70%黑巧克力、綜合核桃、鮮奶油

＊此產品含有堅果

⑤ 紐約風乳酪蛋糕 180
New York Style Cheese Cake, Blueberry Sauce

進口奶油起司、自釀藍莓醬

➊

➋

➌

➍

➎

蔬食新選擇
V E G E T A R I A N

＊圖片僅供參考，請依實品為準，所有餐點均加收10%服務費＊圖片僅供參考，請依實品為準，所有餐點均加收10%服務費

不使用任何雞粉、味精

用最原始的食材，搭配些許
辛香料(蒜頭、洋蔥)，來提
升蔬食料理自然的風味。

甜點
DESSERT

超人氣自製提拉米蘇 320
Tiramisu

乘載著義大利文化的經典甜點，厚薄恰到好
處自製手指餅乾，浸漬濃縮咖啡液，馬斯卡
邦起司拌白巧克力，濃郁不膩口，撒上丸久
小山園抹茶粉，Tokyo Italian戀情就此誕生

桌 邊 現 點 現 做

京  都
丸久小山園抹茶粉

使用

奶油玉米湯 120
Creamy Corn Soup

玉米熬煮高湯、牛奶

蒜香辣味甜椒番茄義大利麵 320
Tofu, Garlic, Chili Powder, Bell Pepper Tomato 
Sauce, Coriander

豆腐、芫荽、大蒜、甜椒番茄醬汁、辣椒粉

 此產品可做奶蛋素鮮蔬番茄義大利麵

彩茄鷹嘴豆泥口袋餅 300
Hummus, Pita Bread, Tomatos, Onion, Pickled 
Jalapeño, Olive Oil

自製鷹嘴豆泥、小番茄、洋蔥、小黃瓜、墨西哥辣椒、初榨
橄欖油、蔓越莓果乾、皮塔餅

＊此產品含有堅果

酥香甜薯櫛瓜餅 260
Zucchini, Sweet Potato, Padano Cheese, Yogurt 
Tartar Dressing

櫛瓜、地瓜泥、洋蔥、大蒜、起司粉、雞蛋麵糊、優格塔塔醬

綜合蕈菇黑松露起司比薩 420
Mixed Mushroom, Black Truffle, Soft-boiled Egg, 
Mozzarella

綜合菇、瑪茲瑞拉起司、特調黑松露醬汁、半熟蛋

義式炭烤時蔬溫沙拉 320
Warm Salad, Gril led Vegetable,
Tamarind Sesame Dressing 

炭烤時蔬 (玉米、白花菜、青花菜、栗子南瓜、
蘆筍、小番茄、洋芋、杏鮑菇)、羅望子芝麻醬

＊此產品含有堅果

Bellini手工甜點，經典不
墜的甜點無論在餐後、下
午茶皆能給您歡樂的心
情，手作提拉米蘇，好看
又好拍重點很好吃。

蒜炒野菇抱子甘藍 260
Brussels Sprout, Bottom Mushroom, 
Garlic, Miso Butter

抱子甘藍、香菇、大蒜、味增奶油醬、起司粉

 此產品可做奶蛋素



葡萄酒 Beer

氣泡酒 Spumante  

 Gancia Asti - Italy
 稻草黃色澤並有金黃色反射，細緻持續的氣泡，花果

的芳香，熱帶水果、鼠尾草以及蜂蜜的香氣。適合作
為開胃酒或與甜點搭配。

 375ml / 550｜750ml / 980

白酒 Bianco  

 Estrella de Murviedro Moscato - Spain
 清新的水梨及荔枝香氣，入口後則是白色花朵香氣，

微甜的口感伴隨著豐沛細緻的氣泡。搭配酸辣口味餐
點也正是適合。

 150ml / 150｜750ml / 680

 Montes Classic Chardonnay - Chile
 帶有濃郁桃子芳香果味，有著香滑的奶油、香草以及

亞熱帶水果的香氣，新鮮、圓潤的口感搭配適當的酸
度。可搭配任一海鮮料理。

 750ml / 980

紅酒 Rosso  

 Templum Tempranillo - Spain
 經典西班牙Tempranillo，明亮紅寶石色澤，富含紅、

黑水果香氣，淡淡的辛香與煙燻氣息，單寧圓潤，推
薦主菜肉類料理來搭配。

 150ml / 150｜750ml / 680

 Piccini Memoro  - Italy
 風乾Primitivo葡萄的濃郁果味，無花果和咖啡、橡木

香氣四溢，良好結構，新鮮水果口感又帶有柔軟的單
寧，可搭配任何有肉類的料理。

 375ml / 550｜750ml / 980

茶 Tea
每日新鮮現泡，不用隔夜茶

覆盆子玫瑰烏龍茶(熱) 100
Hot Raspberry & Rose Oolong Tea

皇家宮廷伯爵茶(熱) 100
Hot Earl Grey Tea

悠活舒緩茶(熱)-無咖啡因 100
Hot Comforting Herbal Tea - Decaffeinated

檸翠鮮活冰綠茶 120
Iced Jasmine Lemon Tea

熱帶鮮果冰紅茶 120
Iced Tropical Fruit Tea

黑糖鮮奶冰茶 150
Iced Brown Sugar Milk Tea

咖啡 Coffee
嚴選阿拉比卡、羅布斯塔咖啡豆

義大利咖啡(冰/熱) 120
Iced / Hot Coffee

義大利濃縮咖啡/特濃 120/130
Single / Double Esspresso

拿鐵咖啡(冰/熱) 150
Iced / Hot Coffee Latte

焦糖瑪奇朵(冰/熱) 150
Iced / Hot Macchiato

優格鮮果昔 Smoothie
純水果及特製果泥，歐式原味優格及牛奶，兩者的結合，
健康新選擇

Ⓐ 奇異果香蕉優格果昔 160
Kiwi & Banana Yogurt Smoothie

Ⓑ 草莓野莓果優格果昔 200
Strawberry & Wildberry Yogurt Smoothie

Ⓒ 鳳梨白桃優格果昔 180
Pineapple & Peach Yogurt Smoothie

無酒精特調 Mocktai l
經典調酒概念調製，100%純果泥、佐以不同草本植物，
驚艷組合，時下流行佐餐飲品

①  莫西多奇異蘇打 (清新薄荷) 220
Kiwi Mojito, Mint

② 野莓果薑汁惡魔 (羅勒氣息) 180
Wildberry Diablo, Basil

③ 白桃迷迭瑪格麗特 (迷迭誘香) 200
Peach Margherita, Rosemary

➊

🅐

➋

🅑

➌

🅒

義大利籍顧問傳授的「經典傳統」為基底，

融合日籍主廚傳授的「細膩和心」來提味，

每一步均遵循義大利正統料理方式，

製作道地的義式美味。

秉持著職人的精神與堅持，

創造顧客最美好的用餐體驗，

致力成為大家心中最棒的

「BEST PASTA AND PIZZA」!

＊圖片僅供參考，請依實品為準，所有餐點均加收10%服務費

飲品
BEVERAGE

現磨咖啡豆並採用半自動
咖啡機，義式濃縮萃取，
每日現泡茶飲，特調果汁無
加工，品質是我們的堅持。

軟性飲料 Soft  Dr ink

可樂/零卡/雪碧 80
Coke / Coke Zero / Sprite

可爾必思/可爾必思蘇打 80
Calpis / Calpis Soda

100%新鮮繽紛檸檬漾 120
Fresh Lemonade

啤酒 Beer

台灣金牌啤酒 330ml 130
Taiwan Beer Gold Medal

朝日啤酒 330ml 130
Asahi

義大利沛羅尼啤酒 330ml 130
Peroni

未 滿 十 八 歲 禁 止 飲 酒
飲 酒 過 量 有 礙 健 康

顧客自帶葡萄酒，僅酌收杯子清潔費，乙支酒杯50元。
The Corkage Fee Will Be Charged NT$50 Per Glass of Wine.


